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Pressemitteilung
Gilching, 25.07.2014
Kurzfassung:
Unser täglich Brot: die Kunststoffkette
Ein Kunde aus der Lebensmitteltechnik von TSUBAKI setzte Fördermodule ein, bei denen Backware im direkten Kontakt zur Förderkette transportiert wird. In diesen Modulen waren vom Hersteller der Förderanlage fünf parallel laufende Kettenstränge einer ½ Zoll Vollkunststoffkette verbaut, die nicht von TSUBAKI stammten. Darauf liegend, wurden Kastenbrote zum nächsten Umschlagpunkt transportiert. Allerdings begannen sich die Kettenstränge bereits nach kurzer Betriebszeit unterschiedlich zu längen. Dadurch wurden die Brotlaibe mit zunehmender Förderlänge deutlich versetzt befördert und fielen sogar teils von den Modultischen. Die direkte Auflage der Brotlaibe auf den Ketten erforderte eine regelmäßige Reinigung der Module und deren Ketten. Der verwendete Reiniger machte die Vollkunststoffketten spröde, Kettenbrüche folgten und es kam zu Produktionsausfällen. Das Problem löste schließlich ein Austausch der eingesetzten Ketten mit PC-Ketten von TSUBAKI. Die PC-Kette vereint die Vorteile von Kunststoff und Edelstahl: Die Außenlaschen und Bolzen bestehen aus rostfreiem Edelstahl und gewähren eine hohe Festigkeit. Die gerade ausgeführten Kunststoff-Innenglieder sind aus einem Guss gefertigt. Sie haben keine Fugen und eine glatte Oberfläche. Dadurch lassen sie sich einfach reinigen. Die Kombination von Kunststoff- und Edelstahl lässt zudem auf eine Schmierung der Kette verzichten. Die Problematik konnte behoben werden.
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Baeckerei1.jpg: Das Leichtgewicht PC Kette von TSUBAKI vereint als Kombinationskette die Vorteile von Kunststoff und Edelstahl.
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